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    L’ASSOCIATION DE DÉFENSE ET DE DÉTENTE                           
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          Samedi 11 octobre 2025 
     

 FÊTE DE LA CHATAIGNE 
A FULLY (VS)  

 
      
 
 

 
 
 

 

 

 

 

 

REPAS DE MIDI : BRISOLEE  
 

 
Au coeur de la commune de Fully, en Valais, se trouve une châtaigneraie de 

17 hectares, élément de patrimoine, lieu de détente, de biodiversité et rempart de 
protection contre les dangers naturels. Chaque année, à la mi-octobre, la Fête de la 

Châtaigne célèbre son fruit. La châtaigne à Fully, c'est aussi une confrérie, un 
sentier didactique, un plat traditionnel (la Brisolée) et d'autres aspects que nous vous 

invitons à découvrir ici. 

Marché en plein air / L’artisanat et le terroir en vedette 
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Programme  
 
Départ de Genève en direction du Valais via Lausanne – Montreux – Martigny  
 
A votre arrivée à Fully, vous aurez du temps libre pour découvrir, à votre rythme, 
la Fête de la Châtaigne, incontournable rendez-vous automnal de Suisse Romande.  
L’artisanat et le terroir sont en vedette. Le village du vin permet aux vignerons de la 
commune de promouvoir leurs meilleurs crus, à commencer par la Petite Arvine, 
cépage emblématique de Fully.  
Animations : on chante, on danse … fanfares, Guggens, chorales et autres groupes 
folkloriques se produisent régulièrement durant la journée.  
 
A midi, reprise de votre autocar pour aller au restaurant à quelques kilomètres. 
 
  

Votre menu avec boissons    
 

 
Brisolée au feu de bois 

 
Spécialité automnale du restaurant de la Sarvaz  

 
Elle est composée de châtaignes grillées au feu de bois. 

 de quatre fromages d’alpages, de fruits, de lard sec,  
beurre et pain de seigle aux noix 

 
Le tout servi à volonté avec viande séchée  

& une tarte aux fruits pour terminer le repas  
 
 

Forfait boissons :  
1 dl soit de Fendant – de Gamay ou de moût  

1 litre d’eau minérale pour 6  
1 café ou thé  

 
 
Une fois le repas terminé, vous retournerez profiter à nouveau du marché. 
 
Retour direct sur Genève. 
Arrivée à la Gare Cornavin en fin d’après-midi.  
 

 
                   Membre ………………     CHF 108.- 
                     Non membre ………..      CHF 128.- 


